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ITINERARIOS RECOMENDADOS PARA EL ALUMNADO QUE PRETENDE REALIZAR EL CFGS
PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA EN DOS CURSOS ACADEMICOS.

ITINERARIO: 2 CURSOS

Modulo profesional Horas
Tecnologia alimentaria 190
Analisis de alimentos 130
Tratamientos de preparacién y conservacion de los alimentos 280
Biotecnologia alimentaria 100
Mantenimiento electromecanico en industrias de procesos 100
Itinerario personal para la empleabilidad | 100
Inglés profesional 80
TOTAL 12 980

Moddulo profesional Horas
Organizacion de la produccién alimentaria 80
Control microbioldgico y sensorial de alimentos 100
Comercializacién y logistica en la industria alimentaria 100
Gestion de la calidad y ambiental en la industria alimentaria 100
Procesos integrados en la industria alimentaria 140
Innovacidn alimentaria 80
Nutricion y seguridad alimentaria 80
Itinerario personal para la empleabilidad I 100
Sostenibilidad aplicada a los sectores productivos 30
Digitalizacion aplicada a los sectores productivos 30
Alimentacién equilibrada y dietética (Médulo Optativo) 100
Proyecto intermodular 80
TOTAL 22 1.020
TOTAL CICLO 2.000
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ITINERARIOS RECOMENDADOS PARA EL ALUMNADO QUE PRETENDE REALIZAR EL CFGS
PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA EN TRES CURSOS ACADEMICOS.

ITINERARIO: 3 CURSOS

Modulo profesional Horas
Tecnologia alimentaria 190
Analisis de alimentos 130
Tratamientos de preparacién y conservacion de los alimentos 280
Digitalizacion aplicada a los sectores productivos 30
Sostenibilidad aplicada a los sectores productivos 30
TOTAL 12 660

Mddulo profesional Horas
Biotecnologia alimentaria 100
Mantenimiento electromecanico en industrias de procesos 100
Organizacion de la produccién alimentaria 80
Control microbiolégico y sensorial de alimentos 100
Nutricién y seguridad alimentaria 80
Comercializacién y logistica en la industria alimentaria 100
Itinerario personal para la empleabilidad | 100
TOTAL 22 660

Moédulo profesional Horas
Inglés profesional 80
Procesos integrados en la industria alimentaria 140
Innovacion alimentaria 80
Gestion de la calidad y ambiental en la industria alimentaria 100
Itinerario personal para la empleabilidad I 100
Alimentacién equilibrada y dietética 100
Proyecto intermodular 80
TOTAL 32 660
TOTAL CICLO 2.000

ES RECOMENDABLE REALIZAR EL MODULO "ITINERARIO PERSONAL PARA LA EMPLEABILIDAD
I" INCLUIDO EN CUALQUIERA DE LOS ITINERARIOS, AUNQUE APAREZCA EN EL ITINERARIO 3.
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